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からも見れます。 
弊社ＨＰ『ビニターチャンネル』 
←カタログ集 、   動画は→ 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

※高周波/マイクロ波による加熱・乾燥・解凍・殺菌・殺虫について 
のご質問がございましたら、お気軽にお問合せください。 

【 主な解凍例 】 
・バターのテンパリングや溶解、畜肉、豚鶏肉、缶詰用魚、イカタコなどの魚貝類、惣菜、その他  

【フルモデルチェンジ装備】 
■直ぐに使える簡単入力、簡単操作 
■高周波解凍の自動化技術「レベル
2.5」を実現 
■工場内に省スペース設置が可能 
■炉内を水洗いできる 
■パススルー対応 
■複数台 側面連結対応 

新発表 
２、撹拌式マイクロ波真空乾燥機 
マイクロ波+電熱加熱による高速乾燥 
撹拌効果による均一乾燥 

ブース番号：Ａ－５３４ 
住所：愛知県常滑市セントレア 5-10-1 

新発表 

日時：2021 年 6月 1日(火)～4日(金) 
場所：愛知スカイエキスポ   
   Aichi Sky Expo (愛知県国際展示場)  

展示実演機： 
１、高周波解凍装置（実演機） 
(小型バッチ式フルモデルチェンジ装置) 

※当日は、装置の紹介
のほかに、補助金関
連の情報についても
ご紹介させて頂きま
すので、お気兼ねな
くお立ち寄りくださ
い。 


